—— AMA ——

GENUSS

N REGION
’ @ v GASTRONOMIE

vl wiffsmnens i, Villefoinedisf!

In unserem Gesthol legen wir groBlen Wert aul Regjonelitat. Ouelitat und Irische.
Deshelb freut es uns ganz b(\%Oll(l(\l% (*ass wir ein zertifizierter Betrieh der AVMA
GENUSSREGION sind.

RIND UND SCHWEIN

[leisch aus Osterreich Doneulend

HUHN/PUTE

Huber Hendl / Pottelsdorler Fdelbute

WILD

aus heimischer Jagdd / Trausdorler Jagdgesellschell

MILCH UND MILCHPRODUKTE

SelzburgMilch. die Kesemacher

EIER

Bodenheltung Schlogl. Drassmarkt

ERDAPFEL, KRAUT, ZWIEBEL

Strobl. Suttenbrunn

GEMUSE, OBST

Scewvinkler Sonnengemuse. Wellern




Jiehet Gl

Herzlich willkommen in unserem Restaurant mit regionaler Kiiche,
die sich in unserer Speisekarte wie auch bei unseren regionalen

Lieferanten widerspiegelt.

Alle Speisen werden von uns frisch zubereitet. Sollte es daher
einmal zu lingeren Wartezeiten kommen, bitten wir Sie dafiir um

Verstindnis.

Bitte sprechen Sie uns an, wenn Sie eine Lebensmittelallergie
haben. Die in den jeweiligen Speisen enthaltenen Allergene sind

mit Abkiirzungen ausgewiesen:

A - glutenhaltiges Getreide
B - Krebstiere

C-Ei

D - Fisch

E - Erdnuss

F - Soja

G - Milch oder Lactose
H - Schalenfriichte

L - Sellerie

M - Senf

N - Sesam

O - Sulfite

P - Lupinen

R - Weichtiere




Duppen

Knoblaucheremesuppe € 5
(A,C,G,L)

Rindsbouillon mit Leberknédel € 4
(A,C,L)

Rindsbouillon mit Frittaten € 4
(A,CL)

TFr Puigchendwch

Steirischer Backhenderlsalac € 13
mit Kernol (A,C,0)

Gegrillte Putenstreifen € 13
auf Blattsalac (O)

Klassisches Carpaccio vom Rind € 19
mit Pecorino (G,0)

Gebackene Leber € 11
mit Mayonnaisesalat (A,C,G,M,0)

Gerdstete Leber vom Schwein (A) € 9

CV@%J i ched

Lauwarmer mediterraner Gemﬁsesalat €16

mit Paprika, Zucchini, Tomate (O)

Dreierlei Kise gebacken € 16
mit Preiselbeeren (A,C,G)

Gerostete Bohnenknodel € 12
mit Ei und griitnem Salat (A,C,L,0)




Hauplapeiden

Altwiener Tafelspitz € 19
mit Résterdﬁpfel, Apfelkren und Kréuterdipp (A,C,G,LM)

/wiebelrostbraten € 20
mit Braterdﬁpfel (A, L.M)

Schweinsmedaillons in Speckmantel € 18

auf’ Waldpilzsauce mit Basmatireis (A,G,0)

Wiener Schnitzel vom Schwein /Pute € 15/16
mit gemischtem Salateeller (A,C.M,0)
Cordon Bleu €18
mit gemischtem Salateeller (A,C,G.M,0)

1/2 Backhender]l € 15
mit gemischtem Salacteller (A,C,M,0)

Toache

Zanderfilet gebraten € 20
mit frischem Knoblauch und Petersilienerdﬁpfel (A,D.G)

Lachsforelle natur € 20
auf gegrillten Zucchini-Paradeiserscheiben (D)




Vevdodys

Marmeladepalatschinken (A,C) €6

Eispalatschinken mit Schlagobers (A,C,G) € 8

Mohr im Hemd (A,C,G) € 5
Sachertorte mit Schlagobers (A,C,G) € 4

Himbeerschnitte (A,C) € 4

Gl
Eiskaffee (C,G) €6
Coup Denmark (C,E,G) €6
Heifle Liebe (C,G) €7

Bananensplit (C,E.G) €7




	Herzlich willkommen im Wilhelminenhof!
	RIND UND SCHWEIN
	HUHN/PUTE
	WILD
	MILCH UND MILCHPRODUKTE
	EIER
	ERDÄPFEL, KRAUT, ZWIEBEL
	GEMÜSE, OBST

	Lieber Gast,!
	Herzlich willkommen in unserem Restaurant mit regionaler Küche, die sich in unserer Speisekarte wie auch bei unseren regionalen Lieferanten widerspiegelt.
	Alle Speisen werden von uns frisch zubereitet. Sollte es daher einmal zu längeren Wartezeiten kommen, bitten wir Sie dafür um Verständnis.
	Bitte sprechen Sie uns an, wenn Sie eine Lebensmittelallergie haben. Die in den jeweiligen Speisen enthaltenen Allergene sind mit Abkürzungen ausgewiesen:

	Suppen
	Knoblauchcremesuppe  € 5
	(A,C,G,L)


	Für Zwischendurch
	Steirischer Backhenderlsalat  € 13
	mit Kernöl (A,C,O)
	Gegrillte Putenstreifen  € 13

	auf Blattsalat (O)
	Klassisches Carpaccio vom Rind  € 19

	mit Pecorino (G,O)
	Gebackene Leber € 11

	mit Mayonnaisesalat (A,C,G,M,O)
	Geröstete Leber vom Schwein (A) € 9


	Vegetarisches
	Lauwarmer mediterraner Gemüsesalat  € 16
	mit Paprika, Zucchini, Tomate (O)
	Dreierlei Käse gebacken  € 16

	mit Preiselbeeren (A,C,G)
	Geröstete Bohnenknödel  € 12

	mit Ei und grünem Salat (A,C,L,O)

	Hauptspeisen
	Altwiener Tafelspitz  € 19
	mit Rösterdäpfel, Apfelkren und Kräuterdipp (A,C,G,L,M)
	Zwiebelrostbraten  € 20

	mit Braterdäpfel (A,L,M)
	Schweinsmedaillons in Speckmantel  € 18

	auf Waldpilzsauce mit Basmatireis (A,G,O)
	Wiener Schnitzel vom Schwein /Pute  € 15/16

	mit gemischtem Salatteller (A,C,M,O)
	Cordon Bleu  € 18
	1/2 Backhenderl  € 15
	mit gemischtem Salatteller (A,C,M,O)


	Fische
	Zanderfilet gebraten  € 20
	mit frischem Knoblauch und Petersilienerdäpfel (A,D,G)
	Lachsforelle natur  € 20

	auf gegrillten Zucchini-Paradeiserscheiben (D)

	Desserts
	Marmeladepalatschinken (A,C)  € 6

	Eis
	Eiskaffee (C,G)  € 6


